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AZIENDA AGRICOLA
BIOLOGICA

“LA SISILE™




| NOSTRI PRODOTTI
BIOLOGICI:
LA TUA SCLETA BIO!

Latteria Biologica Frivlana t il marchio con il
gquale | azienda agricola biologica La Sisile
distribuisce 1 suoi formaggi certi cati BIO e LATTE
FIENO.

Il nostro impegno quotidiano £ produrre prodotti
di qualit nella nostra latteria, a Turrida di
Sedegliano (UD), usando solo il latte crudo
biologico delle nostre mucche e materie prime
selezionate e garantite.

LE NOSTRE CERTIFICAZIONI













RICOTTA
BIOLOGICA

*
****

*
* *
A‘*

Formaggio molle e fresco prodotto con =
latte vaccino, fermenti lattici, sale e
caglio.

Struttura compatta da pasta morbida e
cremosa, colore bianco.

SENZA
CONSERVANTI

INGREDIENTI

siero di LATTE*, LATTE*, sale. Correttore
di acidita: (acido citrico).

(*) ORIGINE DEL LATTE:

ITALIA, Friuli Venezia Giulia -
da agricoltura biologica.

FORMATO
E 3009

VALORI NUTRIZIONALI

Valori nutrizionali medi per 100g

Energia 613 kj/146 keal
Grassi 10,99
di cui saturi 6,89
Carboidrati 3,59
di cui zuccheri 3,59
Proteine 8,89

Sale 0,29



STRACCHINO
BIOLOGICO

*
****

* **
* xx

Formaggio a pasta molle e cruda e di
breve stagionatura prodotto con latte
vaccino intero.

Si presenta come un formaggio grasso
e morbido, con crosta spesso sottile e
tenera (buccia), dal colore bianco.
Disponibile anche nella verisone con
crosta.

SENZA
CONSERVANTI

INGREDIENTI
LATTE*, fermenti lattici, sale, caglio.

(*) ORIGINE DEL LATTE:

ITALIA, Friuli Venezia Giulia -
da agricoltura biologica.

FORMATO
E 3009

VALORI NUTRIZIONALI

Valori nutrizionali medi per 100g

Energia 1079 kj/261 keal
Grassi 22,59
di cui saturi 15,29
Carboidrati 1,99
di cui zuccheri 1,79
Proteine 12,69

Sale 0,79



FORMAGGI STAGIONATI
BIOLOGICI



MONTASIO DOP BIO
FRESCO

M % Q (32 STAGIONATURA

MONTASIO " Da60a120gg

Formaggio a latte crudo duro - | INGREDIENTI

Otsem'dutro n Ftunﬁ'one della " LATTE*, fermenti lattici, sale, caglio.
stagionatura, struttura compatta con .

|eggerc occhiatura, colore I?.]iallo (") ORIGINE DEL LATTE:
paglierino, crosta liscia regolare O ITALIA, Friuli Venezia Giulia -
elastica, gusto delicato per il da agricoltura biologica.
formaggio da tavola, saporito per

quello da grattugia.

FORMATO

OO0 O O

1/8 1/4 1/2 FORMA
DI FORMA DI FORMA DI FORMA INTERA
(Circa 750g) (Circa 1,5kg)  (Circa 3kg)  (Circa 6kg)

@ VALORI NUTRIZIONALI

Valori nutrizionali medi per 100g

Energia 1592 kj/384 keal
Grassi 32,09
di cui saturi 24,09
Carboidrati <0,5g
di cui zuccheri <0,5g
Proteine 24,0g

Sale 1,69



MONTASIO DOP BIO
MEZZANO

***¢
z 5
*** 3 5

MONTASIO

Formaggio duro o semiduro in
funzione della stagionatura, struttura
compatta con leggera occhiatura,
colore giallo paglierino, crosta liscia
regolare elastica, gusto delicato per
il formaggio da tavola, saporito per
quello da grattugia.

(T STAGIONATURA

Da 5 a 10 mesi

INGREDIENTI

LATTE*, fermenti lattici, sale, caglio.

(*) ORIGINE DEL LATTE:
€D mAUA, Friuli Venezia Giulia -

da agricoltura biologica.

FORMATO
O O O O
1/8 1/4 1/2 FORMA

DI FORMA DI FORMA DI FORMA INTERA
(Circa 725g) (Circa 1,5kg) (Circa 2,9kg) (Circa 5,8kg)

VALORI NUTRIZIONALI

Valori nutrizionali medi per 100g

Energia 1592 kj/384 keal
Grassi 32,09
di cui saturi 24,09
Carboidrati <0,5g
di cui zuccheri <0,5g
Proteine 24,0g

Sale 1,69



LATTERIA BIO
FRESCO

W *;
* *
* xx

Formaggio a latte crudo semiduro,
struttura compatta con leggera
occhiatura, colore giallo chiaro, crosta
liscia regolare elastica, gusto delicato
con aroma di latte fresco.

Disponibile anche con caglio
vegetale.

SENZA

CONSERVANTI

(T STAGIONATURA

Fino a 120 gg
INGREDIENTI

LATTE*, fermenti lattici, sale, caglio.

(*) ORIGINE DEL LATTE:

() mAUA, Friuli Venezia Giulia -

da agricoltura biologica.

FORMATO

OO0 O O

1/8 1/4 1/2 FORMA
DI FORMA DI FORMA DI FORMA INTERA
(Circa 750g) (Circa 1,5kg)  (Circa 3kg)  (Circa 6kg)

VALORI NUTRIZIONALI

Valori nutrizionali medi per 100g
Energia 1592 ki/38

Grassi

di cui saturi
Carboidrati

di cui zuccheri
Proteine

Sale

4 keal
32,0g
24,09
<0,5g
<0,5g
24,09

1,69



LATTERIA BIO
MEZZANO

WX *;
* *
* xx

Formaggio semiduro, struttura
compatta con leggera occhiatura,
colore giallo chiaro, crosta liscia
regolare elastica, gusto delicato con
aroma di latte fresco.

SENZA

CONSERVANTI

STAGIONATURA
Da 6 a 8 mesi

INGREDIENTI

LATTE*, fermenti lattici, sale, caglio.

(*) ORIGINE DEL LATTE:
€D mAUA, Friuli Venezia Giulia -

da agricoltura biologica.

FORMATO
O O O O
1/8 1/4 1/2 FORMA

DI FORMA DI FORMA DI FORMA INTERA
(Circa 725g) (Circa 1,5kg) (Circa 2,9kg) (Circa 5,8kg)

VALORI NUTRIZIONALI

Valori nutrizionali medi per 100g

Energia 1592 kj/384 keal
Grassi 32,09
di cui saturi 24,09
Carboidrati <0,5g
di cui zuccheri <0,5g
Proteine 24,0g

Sale 1,69



LATTERIA BIO
RISERVA Bocconcini

*
****

*
* *
A‘*

Dal 2017 abbiamo accantonato una
quantitd limitata del nostro Latteria
biologico per creare un formaggio
unico: il Latteria Bio Riserva,
stagionato almeno 36 mesi.

SENZA

CONSERVANTI

(T STAGIONATURA

Oltre 36 mesi

INGREDIENTI

LATTE*, fermenti lattici, sale, caglio.

(*) ORIGINE DEL LATTE:

() mAUA, Friuli Venezia Giulia -

da agricoltura biologica.

FORMATO
ﬁ 150g

VALORI NUTRIZIONALI

Valori nutrizionali medi per 100g
Energia 1592 ki/38

Grassi

di cui saturi
Carboidrati

di cui zuccheri
Proteine

Sale

4 keal
32,0g
24,09
<0,5g
<0,5g
24,09

1,69



LATTERIA BIO
AFFINATO IN VINACCIA

*
****

*
* *
A‘*

Il nostro formaggio “Latteria Bio” 4/6
mesi viene stagionato in un blend di
vinacce “Raboso Doc” e pressa di
uva Raboso Piave IGT biologico e

lasciato riposare per alcune settimane.

Al termine della maturazione la
crosta assume un colore violaceo e si
possono assaporare profumi e sapori
dei tipici vitigni utilizzati.

(T STAGIONATURA

Da 4 a 6 mesi

INGREDIENTI

LATTE*, fermenti lattici, sale, caglio,

vino “Raboso Doc” (min 0,1%) e

pigiato d’'uva* (min 0,1%) in crosta.

(*) ORIGINE DEL LATTE:

ITALIA, Friuli Venezia Giulia -

da agricoltura biologica.

FORMATO

OO0 O O

1/8 1/4 1/2 FORMA
DI FORMA DI FORMA DI FORMA INTERA
(Circa 750g) (Circa 1,5kg)  (Circa 3kg)  (Circa 6kg)

@ VALORI NUTRIZIONALI

Valori nutrizionali medi per 100g

Energia 1592 kj/384 keal
Grassi 32,09
di cui saturi 24,09
Carboidrati <0,5g
di cui zuccheri <0,5g
Proteine 24,0g
Sale 1,69



CACIOTTA
BIOLOGICA

P (VY STAGIONATURA
" Dals 99
Prodotto a base di latte pastorizzato a INGREDIENTI
coagulazione presamica, destinato ad =
una breve stagionatura LATTE*, fermenti lattici, sale, caglio.
(*) ORIGINE DEL LATTE:

() AUA, Frivli Venezia Givlia -
da agricoltura biologica.

SENZA
CONSERVANTI FO RMATO
FORMA
INTERA
(Circa 800g)

@ VALORI NUTRIZIONALI

Valori nutrizionali medi per 100g

Energia 1592 kj/384 keal
Grassi 32,0g
di cui saturi 24,09
Carboidrati <0,5g
di cui zuccheri <0,5g
Proteine 24,0g

Sale 1,69



DAMA BIANCA
BIOLOGICA

P (V2 STAGIONATURA
" Dals 99
Prodotto a base di latte pastorizzato a INGREDIENTI
coagulazione presamica, destinato ad =
una breve stagionatura. LATTE*, fermenti lattici, sale, caglio.

(*) ORIGINE DEL LATTE:

) mAUA, Frivli Venezia Giulia -
da agricoltura biologica.

St FORMATO
S O O
1/4 1/2 FORMA

DI FORMA DI FORMA INTERA
(Circa 500g ) (Circa 1kg)  (Circa 2kg)

@ VALORI NUTRIZIONALI

Valori nutrizionali medi per 100g

Energia 1592 kj/384 keal
Grassi 32,09
di cui saturi 24,09
Carboidrati <0,5g
di cui zuccheri <0,5g
Proteine 24,0g

Sale 1,69



CANESTRATO
BIOLOGICO

P (VY STAGIONATURA
" Dals 99
Prodotto a base di latte pastorizzato a INGREDIENTI
coagulazione presamica, destinato ad =
una breve stagionatura. LATTE*, fermenti lattici, sale, caglio.
(*) ORIGINE DEL LATTE:

SENZA

CONSERVANTI i

() AUA, Frivli Venezia Givlia -
da agricoltura biologica.

FORMATO
O O O O
1/8 1/4 1/2 FORMA

DI FORMA DI FORMA DI FORMA INTERA
(Circa 625g)  (Circa 1,25  (Circa 2,50  (Circa 5kg)
kg) kg)

VALORI NUTRIZIONALI

Valori nutrizionali medi per 100g

Energia 1592 kj/384 keal
Grassi 32,0g
di cui saturi 24,09
Carboidrati <0,5g
di cui zuccheri <0,5g
Proteine 24,0g

Sale 1,69



FRICO BIOLOGICO




FRICO
BIOLOGICO

*
****

*
* *
A‘*

Piatto a base di formaggio di varie
stagionature, patate e cipolla,
considerato la preparazione culinaria
piU tipica del Friuli, piv precisamente
della Carnia e della cucina frivlana.

SENZA
CONSERVANTI

INGREDIENTI

patate* (63%), Montasio e Latteria
(35%)(LATTE*, sale, caglio), cipolla*,
sale.

(*) ORIGINE DEL LATTE:

ITALIA, Friuli Venezia Giulia -
da agricoltura biologica.

FORMATO
170g

VALORI NUTRIZIONALI

Valori nutrizionali medi per 100g

Energia 852 kj/204 kcal
Grassi 12,09
di cui saturi 8,29
Carboidrati 11,09
di cui zuccheri 0,0g
Proteine 13,09

Sale 1,49



FRICO BIOLOGICO

CON CAGLIO VEGETALE

*
****

*
* *
A‘*

Piatto a base di formaggio di varie
stagionature, patate e cipolla,
considerato la preparazione culinaria
piU tipica del Friuli, piv precisamente
della Carnia e della cucina frivlana.

SENZA
CONSERVANTI

INGREDIENTI

patate* (63%), Montasio e Latteria
(35%)(LATTE*, sale, caglio vegetale),
cipolla*, sale.

(*) ORIGINE DEL LATTE:

ITALIA, Friuli Venezia Giulia -
da agricoltura biologica.

FORMATO
170g

VALORI NUTRIZIONALI

Valori nutrizionali medi per 100g

Energia 852 kj/204 kcal
Grassi 12,09
di cui saturi 8,29
Carboidrati 11,09
di cui zuccheri 0,0g
Proteine 13,09

Sale 1,49



MIX LATTERIA
FRICO & PIZZA

*
****

* **
* xx

Abbiamo Ereporato un mix di
formaggi bio letteria, con diverse

stagionature, per aiutarti a preparare
il tuo frico!

Lo stesso mix pud essere usato sulla
pizza o per insaporire i tuoi piatti di
pasta.

SENZA
CONSERVANTI @

INGREDIENTI

LATTE*, fermenti lattici, sale, caglio.

(*) ORIGINE DEL LATTE:

ITALIA, Friuli Venezia Giulia -
da agricoltura biologica.

FORMATO

)
300g

VALORI NUTRIZIONALI

Valori nutrizionali medi per 100g

Energia 1079 kj/261 keal
Grassi 32,09
di cui saturi 24,09
Carboidrati <0,5g
di cui zuccheri <0,5g
Proteine 24,0g

Sale 1,69



BURRO BIOLOGICO




BURRO
BIOLOGICO

*
****

*
* *
m*

Dalla scrematura del siero di latte
derivato dalla lavorazione si oftiene

la crema, che & sottoposta ad un
processo di maturazione in frigorifero,
quindi viene centrifugata in zangola
per oftenere eliminazione dell’acqua in
eccesso.

Il prodotto cosi ottenuto viene
confezionato e posto in regime di
refrigerazione. Consistenza morbida
spalmabile, struttura compatta, senza
crosta, colore bianco avorio.

i, ey BAROS
iﬁh"" &.ﬁ sikm

A

INGREDIENTI
crema di siero di LATTE*

(*) ORIGINE DEL LATTE:

ITALIA, Friuli Venezia Giulia -
da agricoltura biologica.

FORMATO

@ 250g @ 500g

VALORI NUTRIZIONALI

Valori nutrizionali medi per 100g

Energia 3093 kj/752 keal
Grassi 83,09
di cui saturi 58,09
Carboidrati 0,79
di cui zuccheri 0,79
Proteine 0,69

Sale 0,029
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YOGQURT
BIOLOGICO

*
LR

*
* *
m\k

|l latte prodotto in azienda viene
pastorizzato (85°C), quindi
raffreddato e inoculato con fermenti
selezionati. Successivamente viene
messo ad incubare per 12 ore alla
temperatura di 40° C, al termine
dell'incubazione il prodotto viene
refrigerato.

Prodotto cremoso di colore bianco.

Disponibile nei seguenti gusti:
albicocca, banang, ciliegia, fragola,
limone e mirtillo.

T R A
AZIENDA

! La Sisile

¥

¥ YOGURT ©

3| R

Wu-wh-h
A

INGREDIENTI

LATTE*, fermenti lattici.

(*) ORIGINE DEL LATTE:

ITALIA, Friuli Venezia Giulia -
da agricoltura biologica.

FORMATO

5 190ml 5 490ml

VALORI NUTRIZIONALI

Valori nutrizionali medi per 100g

Energia 386 kj/76 keal
Grassi 4,49
di cui saturi 3,59
Carboidrati 5,49
di cui zuccheri 4,49
Proteine 3,79

Sale 0,099



YOGQURT
DA BERE

*
****

*
* *
m*

Bevanda ba bere ottenuta dal nostro

yogurt.
Disponibile nei seguenti gusti:

albicocca, banang, ciliegia, fragola,

limone e mirtillo.

Trr———

1 =5 !

{o e
:l%l;

INGREDIENTI

Yogurt intero (LATTE* intero, fermenti
lattici vivi).
(*) ORIGINE DEL LATTE:

ITALIA, Friuli Venezia Giulia -
da agricoltura biologica.

FORMATO

@ 490ml

VALORI NUTRIZIONALI

Valori nutrizionali medi per 100g

Energia 254 kj/115 keal
Grassi 2,69
di cui saturi 1,69
Carboidrati 14,69
di cui zuccheri 14,69
Proteine 3,79
Sale 0,1g

Fibre 0,69



YOGQURT
“IL CREMOSO”

*
****

*
* *
A‘*

Prodotto cremoso ottenuto dal nostro
yogurt.

Disponibile nei seguenti gusti:
albicocca, banang, ciliegia, fragola,
limone e mirtillo.

i

-FIM|u L
AZIENDA AGRI 1
LaSisile > @
| IL CREMOSO BIANCOD
| wmq—m&-

e

E l ‘RTINS OEL LATT: € LI e Ve Gk

i i mmmﬁ

-

INGREDIENTI

Yogurt intero (LATTE* intero, fermenti
|attici vivi)
(*) ORIGINE DEL LATTE:

ITALIA, Friuli Venezia Giulia -
da agricoltura biologica.

FORMATO

e

VALORI NUTRIZIONALI

Valori nutrizionali medi per 100g

Energia 254 kj/115 keal
Grassi 2,69
di cui saturi 1,69
Carboidrati 14,69
di cui zuccheri 14,69
Proteine 3,79
Sale 0,1g

Fibre 0,6g
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LATTE
BIOLOGICO

*
****

*
* *
A‘*

Latte da agricoltura biologica.

INGREDIENTI
LATTE*.

(*) ORIGINE DEL LATTE:

ITALIA, Friuli Venezia Giulia -
da agricoltura biologica.

FORMATO

@ 1000ml

VALORI NUTRIZIONALI

Valori nutrizionali medi per 100g

Energia 280 kj/67 keal
Grassi 3,69
di cui saturi 2,79
Carboidrati 4,99
di cui zuccheri 4,99
Proteine 3,49
Sale 0,1g

Calcio 120mg
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AZIENDA AGRICOLA “LA SISILE” @
Via Sant’Antonio, 36

33030 - Talmassons, UD, Italy AZIENDA AGRICOL,
+39 335 5250330 | aziendaagricolalasisile.it La Sisile
Numero REA: UD - 229532

Partita IVA: 01981450305

Mail: info@aziendaagricolalasisile.it




